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MARTEDI 24 DICEMBRE

aperitivo di benvenuto con calice di bollicine e amuse-bouche

tartare di cervo marinato al caffé, verdure croccanti e

lampone disidratato
tortino di carciofi, vellutata di zucca e capperi fritti

gnocchi di ricotta, salmerino affumicato e mele

al rosmarino

riso carnaroli Tenuta Margherita ai funghi porcini e

spuma di prezzemolo

costoletta d’agnello, cavolfiore, radicchio
trevigiano e salsa d'acciuga

limone e salvia di Fénis

panettone artigianale con le sue creme

caffeé 4810

miscela creata dalla ditta La Clavalité di Saint-Christophe

il costo della cena é di € 90 trasporto incluso e vini non compresi
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